


MORGENMAD

CROISSANT & KAGE

BRØD

BRUNCH

SMØRREBRØD

Med kammerjunker.
KOLDSKÅL |  65 KR.

Amerikanske pandekager med flormelis,
ahornsirup og bær.

THE AMERICAN |  75 KR.

Avocado på hjemmebagt rugbrød med
basilikumsmayo, spinat, syltede rødløg og
et spejlæg på toppen. Prøv med koldrøget
laks (+30,-).

THE DANISH WAY |  115 KR.

Engelsk muffin toppet med bacon, pocheret
æg, cremet hollandaise og purløg. Ønskes
laks i stedet for bacon +10,-.

EGG BENEDICT  |  120 KR.

Omelet med spinatpesto og parmesan.
Serveres med hjemmebagt rugbrød.

LUNAS GRØNNE OMELET  |  1 19 KR.

Toastet franskbrød med skinke, modnet
havartiost og sennepsmayo. Toppet med
parmesan, purløg og et spejlæg.

CROQUE MADAME  |  125 KR.

Hjemmelavede gluten- og laktosefrie vafler.
VAFLER MED BÆRKOMPOT |  79 KR.

Lavet på mandelmælk og kokosmælk.
Toppet med kokos, banan og bær.

CHIA GRØD |  65 KR.

Spørg venligst om dagens udvalg.
KAGE |  49 KR.

Kartofler på hjemmebagt rugbrød med
estragonmayo, ristede løg og urter.
Tilkøb bacon +10,-

KARTOFFELMAD |  105 KR.

Alt vores brød er hjemmebagt.
Alle smørrebrød fås også med glutenfrit brød (+20,-).

Vælg mellem:
Hjemmebagt lyst brød, bolle, rugbrød, glutenfri
(+20,-) eller stenalderbrød (+5,-) med:

Kl. 9:00-13:00 Kl. 11:00-20:00

Kl. 9:00-13:00

Avocado på hjemmebagt rugbrød med
basilikumsmayo, spinat, syltede rødløg og
et spejlæg på toppen. Prøv med koldrøget
laks (+30,-).

THE DANISH WAY  |  1 15 KR.

Kylling og avocado på hjemmebagt rugbrød
smurt med chilimayo. Toppet med syltet
rødløg og granatæble (kan også laves på vores
hjemmebagte surdejsbrød).

NEW CHICK |  119 KR.

Tun rørt med dild, rødløg, citron og mayonnaise
på hjemmebagt surdejsbrød med pesto,
avocado og syltede rødløg (kan også laves på
vores hjemmebagte rugbrød).

TUNA BITE |  119 KR.

Hønsesalat på hjemmebagt rugbrød,
hjertesalat, selleri, syltede rødløg, bacon og
urter på toppen (kan også laves på vores
hjemmebagte surdejsbrød).

HØNSESALAT |  119 KR.

Friterede rødspættefileter på hjemmebagt
rugbrød med hjemmerørt remoulade.

RØDSPÆTTE (INDTIL KL.  15.00)  |  125 KR.

CROISSANT | 29 KR.

PISKET SMØR | 30 KR.
HJEMMELAVET MARMELADE | 39 KR.
MELLEMLAGRET OST | 45 KR.
MODNET HAVARTI | 65 KR.
ÅLERØGET SKINKE | 55 KR.
med mellemlagret ost (+4.-).

LYNGBY BRUNCH | 179 KR.
• Hjemmebagt brød
• Smør, modnet havartiost og hjemmelavet
marmelade
• Frisk frugt
• Koldskål med kammerjunker
Vælg mellem følgende:
• Små amerikanske pandekager eller croissant
• Bacon & brunchpølser eller laks m.
hytteostcreme eller avocado (vegetarisk)
• Røræg eller spejlæg
• Friskpresset appelsinjuice eller æblejuice
Brunch ekstra tilvalg +25

PAIN AU CHOCOLAT | 32 KR.

MÅNEDENS KAGE | 55 KR.

SALAT

Pære, granatæble, skalotteløg, valnødder, figner,
vindruer og balsamico glace.

SALAT MED LUN GEDEOST |  145 KR.

Kylling, romainesalat, brødcroutoner,
cherrytomater, paramasan, saltede mandler og
cæsardressing med ansjoser.

ANNIE’S CÆSAR SALAT |  129 KR.

TILKØB BRØD TIL SALAT |  10 KR.
Spørg din tjener om din allergi
Alle priser er i DKK | Firmakort pålægges gebyr



FROKOST/AFTEN

VARME DRIKKE

SNACKS

Briochebolle smurt med sennepsmayo,
ketchup, salat, syltede rødløg- og agurker,
burgerbøf med cheddar (tilkøb bacon
+10,-). Serveres med brasede kartofler og
chilimayo. Kan laves med vegetarisk bøf.

ANNIE’S BURGER |  159 KR.

Hjemmerørt oksetatar med estragonmayo,
rugbrødsknas og urter. Serveres med
hjemmebagt brød.

OKSETATAR |  149 KR.

Marineret kyllingfilet tilberedt i smør og
mild tomatsauce. Toppet med hakkede
mandler og koriander. Serveres med ris
(tilkøb garlic naan +10,-).

BUTTER CHICKEN |  149 KR.

Foccaciabrød med rød pesto, blandet salat,
syltede peberfrugter, modnet havarti og
striploin (ca. 170 g). Serveres med chips og dip.

STEAKSANDWICH |  169 KR.

Frisk pasta med hjemmelavet pesto, parmesan,
basilikum og cherrytomater (med kylling +30,-).
Serveres med hjemmebagt brød.

PASTA GENOVESE |  129 KR.

Med ost, salsa og guacamole (med kylling +20,-).
NACHOS |  119 KR.

Lyst brød smurt med karrymayo, salat,
tomat, agurk, rødløg, kylling & bacon (tilkøb
brasede kartofler med chilimayo +25,-).
(fra 13:00 lør-søn)

ANNIE’S CLUB SANDWICH |  139 KR.

Bagt pasta med fyld af ricotta og spinat, toppes
med tomatsauce og mozzarella.

CANNELLONI |  139 KR.

47 kr.
CAPUCCINO

36 kr.
FILTERKAFFE

47 kr.
FLAT WHITE

39 kr.
AMERICANO

Hvid te, grøn te, mint,
earl grey, ginger eller

english breakfast. 39 kr.

RONNEFELDT TE
Flødeskum eller

Marshmallows 50 kr.

VARM CHOKOLADE

49 kr.
CAFE LATTE

Mumbai Railway 50 kr.
CHAI

34 kr.
ESPRESSO

55 kr.
MATCHA LATTE

Sirup: Karamel, Vanilje,
Hasselnød. + 7 kr.

SIRUP/HAVREMÆLK

39 kr.
CORTADO

55 kr.
IRISH COFFE

Nocellara og Kalamata m. sten.
OLIVEN |  39 KR.

Serveres med hjemmerørt dip.
GROVE CHIPS M HAVSALT |  39 KR.
NØDDER |  39 KR.

Med chilimayo.
BRASEDE KARTOFLER |  49 KR.

Sardiner i olivenolie & citron serveres
med ristet brød.

SARDINER I OLIE FRA PAN DO MAR | 125 KR.

Alle vores kaffer er lavet på
dobbelt shot. Vores blend er
sammensat af 100% washed

Arabicabønner og har noter af
karamel, malt og nødder.

KOLDE DRIKKE

Frisk lime, mynte, sukker og vand.

Hindbær, citron, sukker og vand

Jordbær, rørsukker, æblejuice og banan.

Alkoholfri.

COCA COLA, PEPSI MAX, FAXE
KONDI,  DANSKVAND |  37 KR.
HJEMMELAVET LEMONADE |  50 KR.

HJEMMELAVET
HINDBÆRLEMONADE |  60 KR.

JORDBÆRSMOOTHIE |  60 KR.

ISVAND MED LIME |  20 KR.
ISKAFFE INKL.  SIRUP |  55 KR.
GINGER BEER |  49 KR.

Kl. 11:00-20:00



ØL FLASKE

VINEJUICE & SAFT

COCKTAILS

Lavet på rødbede, gulerod, æble,
citron og ingefær.

Mørk rom, limejuice og Ginger Beer.

Gin, mangosirup, limejuice og lemonsoda.

Tanqueray gin, lime og Fever Tree Tonicvand.

Vodka, espresso, kahlua og saltkaramelsirup.

London Dry Gin & Fever Tree Pink Tonic.

Aperol, Prosecco og danskvand.

Limoncello, Prosecco og danskvand.

Lavet på Rooibos kvæde the,
appelsinjuice, hyldeblomst og citron.

Lavet på gulerod, æble, havtorn,
citron, ingefær og gurkemeje.

Koldpresset.

FADØL

MOUSSERENDE VIN

HVIDVINE

ROSÉVINE

RØDVIN
NEWCASTLE BROWN ALE  |  75 KR.
4.7%   50 cl.
BROOKLYN THE STONEWALL IPA  |  55 KR. 
4.6%   33 cl.
HEINEKEN 0,0 ALC. FREE   |  50 KR.
0.0%   33 cl.
SVANEKE “DON’T WORRY”  |  55 KR.
0.0%.   33 cl.

NØRREBRO ØKO CLASSIC 4.6%
40 cl. 55 kr.    60cl. 70kr.
NØRREBRO ØKO PILSNER 5.2%
40 cl. 55 kr.    60cl. 70kr.
SVANEKE SEASIDE IPA 5.5%
40 cl. 70 kr.    60cl. 85kr.
1664 BLANC 5.0%
50 cl. 70 kr.

ØKO RØD JUICE |  55 KR.

DARK ‘N’  STORMY |  80 KR.

GIN HASS |  80 KR.

TANQUERAY |  80 KR.

ESPRESSO MARTINI |  80 KR.

PINK GIN & TONIC |  90 KR.

APEROL SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

DEN SØDE ISTHE  |  50 KR.

ØKO RABARBERSAFT ELLER
HYLDEBLOMSTSAFT FRA
BORNHOLM MOSTERI |  50 KR.

ØKO ORANGE JUICE |  55 KR.

APPELSINJUICE |  55 KR.

PROSECCO, EXTRA DRY, MILLEMISATO
VAL D’OCA - VENETO, ITALIEN
Let og liflig med sprød tørhed
Glas. 65 KR.    Flaske. 295 KR.

MÖET & CHANDON CHAMPAGNE BRUT
IMPERIAL, FRANKRIG
En klassisker. Smagen er blød og
fyldig, samt sprød og lækker tør.
Flaske. 649 KR.

AIREN & SAUVIGNON BLANC
HEREDAD GRAULA - SPANIEN
Frugtig med en friskhed
Glas. 59 KR.   Flaske. 265 KR.

PINOT GRIGIO SANTA SOFIA -
GARDA ITALIEN
Let og elegant frugt
Glas. 80 KR.  Flaske. 335 KR.

CHARDONNAY, VINTNER’S RESERVE
KENDALL-JACKSON - CALIFORNIEN
Flot fyldig frugt med let fedme
Glas. 80 KR. Flaske. 375 KR.

SANCERRE BLANC
BERTHIER - LOIRE, FRANKRIG
Flot fyldig frugt med let fedme og
mineralsk finish
Flaske. 430 KR.

TEMPRANILLO ROSÉ
HEREDAD GRAULA - SPANIEN
Frisk og halvtør
Glas. 59 KR.   Flaske. 265 KR.

PROVENCE ROSÉ
VILLA AIX - PROVENCE, FRANKRIG
Fin og elegant frugt
Flaske. 345 KR.

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE
SANTA SOFIA - VENETO, ITALIEN
Kraft og saftig
Flaske. 370 KR.

ZINFANDEL, VINTNER’S RESERVE
KENDALL-JACKSON - CALIFORNIEN
Masser af frugt og bløde trænuancer
Flaske. 425 KR.

TEMPRANILLO ROSÉ
HEREDAD GRAULA - SPANIEN
Let og elegant frugt
Glas. 59 KR.   Flaske. 265 KR. 

PINOT NOIR, LES COCHES
J. MOREAU & FILS - FRANKRIG
Blød og fine nuancer
Glas. 80 KR.   Flaske. 335 KR.

1stk 85 KR.      2stk 150 KR.


	MORGENMAD
	Kl. 9:00-13:00
	CHIA GRØD | 65 KR.
	Lavet på mandelmælk og kokosmælk. Toppet med kokos, banan og bær.

	KOLDSKÅL | 65 KR.
	Med kammerjunker.

	THE AMERICAN | 75 KR.
	Amerikanske pandekager med flormelis, ahornsirup og bær.

	VAFLER MED BÆRKOMPOT | 79 KR.
	Hjemmelavede gluten- og laktosefrie vafler.

	THE DANISH WAY | 115 KR.
	Avocado på hjemmebagt rugbrød med basilikumsmayo, spinat, syltede rødløg og et spejlæg på toppen. Prøv med koldrøget laks (+30,-).

	EGG BENEDICT  | 120 KR.
	Engelsk muffin toppet med bacon, pocheret æg, cremet hollandaise og purløg. Ønskes laks i stedet for bacon +10,-.

	LUNAS GRØNNE OMELET  | 119 KR.
	Omelet med spinatpesto og parmesan. Serveres med hjemmebagt rugbrød.

	CROQUE MADAME  | 125 KR.
	Toastet franskbrød med skinke, modnet havartiost og sennepsmayo. Toppet med parmesan, purløg og et spejlæg.


	CROISSANT & KAGE
	CROISSANT | 29 KR.
	PAIN AU CHOCOLAT | 32 KR.
	MÅNEDENS KAGE | 55 KR.
	KAGE | 49 KR.
	Spørg venligst om dagens udvalg.


	BRØD
	Vælg mellem: Hjemmebagt lyst brød, bolle, rugbrød, glutenfri (+20,-) eller stenalderbrød (+5,-) med:
	PISKET SMØR | 30 KR. HJEMMELAVET MARMELADE | 39 KR. MELLEMLAGRET OST | 45 KR. MODNET HAVARTI | 65 KR. ÅLERØGET SKINKE | 55 KR. med mellemlagret ost (+4.-).

	SMØRREBRØD
	Kl. 11:00-20:00
	Alt vores brød er hjemmebagt. Alle smørrebrød fås også med glutenfrit brød (+20,-).
	KARTOFFELMAD | 105 KR.
	Kartofler på hjemmebagt rugbrød med estragonmayo, ristede løg og urter. Tilkøb bacon +10,-

	THE DANISH WAY  | 115 KR.
	Avocado på hjemmebagt rugbrød med basilikumsmayo, spinat, syltede rødløg og et spejlæg på toppen. Prøv med koldrøget laks (+30,-).

	NEW CHICK | 119 KR.
	Kylling og avocado på hjemmebagt rugbrød smurt med chilimayo. Toppet med syltet rødløg og granatæble (kan også laves på vores hjemmebagte surdejsbrød).

	TUNA BITE | 119 KR.
	Tun rørt med dild, rødløg, citron og mayonnaise på hjemmebagt surdejsbrød med pesto, avocado og syltede rødløg (kan også laves på vores hjemmebagte rugbrød).

	HØNSESALAT | 119 KR.
	Hønsesalat på hjemmebagt rugbrød, hjertesalat, selleri, syltede rødløg, bacon og urter på toppen (kan også laves på vores hjemmebagte surdejsbrød).

	RØDSPÆTTE (INDTIL KL. 15.00)  | 125 KR.
	Friterede rødspættefileter på hjemmebagt rugbrød med hjemmerørt remoulade.


	BRUNCH
	Kl. 9:00-13:00
	LYNGBY BRUNCH | 179 KR. • Hjemmebagt brød • Smør, modnet havartiost og hjemmelavet marmelade • Frisk frugt • Koldskål med kammerjunker Vælg mellem følgende: • Små amerikanske pandekager eller croissant • Bacon & brunchpølser eller laks m.   hytteostcreme eller avocado (vegetarisk) • Røræg eller spejlæg • Friskpresset appelsinjuice eller æblejuice Brunch ekstra tilvalg +25

	SALAT
	SALAT MED LUN GEDEOST | 145 KR.
	Pære, granatæble, skalotteløg, valnødder, figner, vindruer og balsamico glace.

	ANNIE’S CÆSAR SALAT | 129 KR.
	Kylling, romainesalat, brødcroutoner, cherrytomater, paramasan, saltede mandler og cæsardressing med ansjoser.

	TILKØB BRØD TIL SALAT | 10 KR.
	SNACKS
	FROKOST/AFTEN
	Kl. 11:00-20:00
	ANNIE’S BURGER | 159 KR.
	Briochebolle smurt med sennepsmayo, ketchup, salat, syltede rødløg- og agurker, burgerbøf med cheddar (tilkøb bacon +10,-). Serveres med brasede kartofler og chilimayo. Kan laves med vegetarisk bøf.

	OLIVEN | 39 KR.
	Nocellara og Kalamata m. sten.

	NØDDER | 39 KR.
	GROVE CHIPS M HAVSALT | 39 KR.
	Serveres med hjemmerørt dip.

	OKSETATAR | 149 KR.
	Hjemmerørt oksetatar med estragonmayo, rugbrødsknas og urter. Serveres med hjemmebagt brød.

	BRASEDE KARTOFLER | 49 KR.
	Med chilimayo.

	SARDINER I OLIE FRA PAN DO MAR | 125 KR.
	Sardiner i olivenolie & citron serveres med ristet brød.

	BUTTER CHICKEN | 149 KR.
	Marineret kyllingfilet tilberedt i smør og mild tomatsauce. Toppet med hakkede mandler og koriander. Serveres med ris (tilkøb garlic naan +10,-).


	KOLDE DRIKKE
	STEAKSANDWICH | 169 KR.
	Foccaciabrød med rød pesto, blandet salat, syltede peberfrugter, modnet havarti og striploin (ca. 170 g). Serveres med chips og dip.

	COCA COLA, PEPSI MAX, FAXE KONDI, DANSKVAND | 37 KR.
	HJEMMELAVET LEMONADE | 50 KR.
	PASTA GENOVESE | 129 KR.
	Frisk pasta med hjemmelavet pesto, parmesan, basilikum og cherrytomater (med kylling +30,-). Serveres med hjemmebagt brød.
	Frisk lime, mynte, sukker og vand.


	HJEMMELAVET HINDBÆRLEMONADE | 60 KR.
	Hindbær, citron, sukker og vand

	NACHOS | 119 KR.
	Med ost, salsa og guacamole (med kylling +20,-).

	JORDBÆRSMOOTHIE | 60 KR.
	Jordbær, rørsukker, æblejuice og banan.

	ANNIE’S CLUB SANDWICH | 139 KR.
	Lyst brød smurt med karrymayo, salat, tomat, agurk, rødløg, kylling & bacon (tilkøb brasede kartofler med chilimayo +25,-). (fra 13:00 lør-søn)

	ISVAND MED LIME | 20 KR.
	ISKAFFE INKL. SIRUP | 55 KR.
	GINGER BEER | 49 KR.
	Alkoholfri.

	CANNELLONI | 139 KR.
	Bagt pasta med fyld af ricotta og spinat, toppes med tomatsauce og mozzarella.



	VARME DRIKKE
	CAPUCCINO
	FLAT WHITE
	CAFE LATTE
	ESPRESSO
	CORTADO
	FILTERKAFFE
	AMERICANO
	CHAI
	MATCHA LATTE
	IRISH COFFE

	JUICE & SAFT
	ØKO RØD JUICE | 55 KR.
	Lavet på rødbede, gulerod, æble, citron og ingefær.

	ØKO ORANGE JUICE | 55 KR.
	Lavet på gulerod, æble, havtorn, citron, ingefær og gurkemeje.

	APPELSINJUICE | 55 KR.
	Koldpresset.
	ØKO RABARBERSAFT ELLER  HYLDEBLOMSTSAFT FRA BORNHOLM MOSTERI | 50 KR.

	DEN SØDE ISTHE  | 50 KR.
	Lavet på Rooibos kvæde the, appelsinjuice, hyldeblomst og citron.


	COCKTAILS
	DARK ‘N’ STORMY | 80 KR.
	Mørk rom, limejuice og Ginger Beer.

	GIN HASS | 80 KR.
	Gin, mangosirup, limejuice og lemonsoda.

	TANQUERAY | 80 KR.
	Tanqueray gin, lime og Fever Tree Tonicvand.

	ESPRESSO MARTINI | 80 KR.
	Vodka, espresso, kahlua og saltkaramelsirup.

	PINK GIN & TONIC | 90 KR.
	London Dry Gin & Fever Tree Pink Tonic.

	APEROL SPRITZ
	Aperol, Prosecco og danskvand.

	LIMONCELLO SPRITZ
	Limoncello, Prosecco og danskvand.
	1stk 85 KR.     2stk 150 KR.

	ØL FLASKE
	NEWCASTLE BROWN ALE  |  75 KR. 4.7%   50 cl. BROOKLYN THE STONEWALL IPA  |  55 KR.  4.6%   33 cl. HEINEKEN 0,0 ALC. FREE   |  50 KR. 0.0%   33 cl. SVANEKE “DON’T WORRY”  |  55 KR. 0.0%.   33 cl.
	FADØL


	VINE
	MOUSSERENDE VIN
	HVIDVINE
	PINOT GRIGIO SANTA SOFIA - GARDA ITALIEN Let og elegant frugt Glas. 80 KR.  Flaske. 335 KR.
	CHARDONNAY, VINTNER’S RESERVE KENDALL-JACKSON - CALIFORNIEN Flot fyldig frugt med let fedme Glas. 80 KR. Flaske. 375 KR.

	ROSÉVINE
	PROVENCE ROSÉ VILLA AIX - PROVENCE, FRANKRIG Fin og elegant frugt Flaske. 345 KR.

	RØDVIN
	PINOT NOIR, LES COCHES J. MOREAU & FILS - FRANKRIG Blød og fine nuancer Glas. 80 KR.   Flaske. 335 KR.
	VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE SANTA SOFIA - VENETO, ITALIEN Kraft og saftig Flaske. 370 KR.
	ZINFANDEL, VINTNER’S RESERVE KENDALL-JACKSON - CALIFORNIEN Masser af frugt og bløde trænuancer Flaske. 425 KR.



